
ICED TEA

Iced Oolong Teaアイスウーロンティー

Iced Chinese Green Teaアイスチャイニーズグリーンティー

FRUITS JUICE

Kouno Orchard Mikan Juice  こうの果樹園 みかんジュース

980

Antipodes < Bay of Plenty/ NZ>
アンティポティーズ ベイオブプレンティ ニュージーランド

Sparkling or Still
ガスあり、なしをお選びください

Jasmin Tea  ジャスミン茶

Puer Tea  プーアル茶

WATER

HOT TEA BY THE POT

Tigwannon Tea  鉄観音茶

Kinsen Tea  金宣茶

650

700

850

850

850

850

1000ml/1,000

♥Yachimata Syouga Ginger Ale  八街生姜ジンジャエール

980Kimino Yuzu  キミノユズ

980Momogokochi モモゴコチ 飲むデザート

980

Keemun Tea  キームン茶
850

♥Seasonal Flower Tea 季節の工芸茶 1,200

ディナータイムは別途サービス料10%を頂戴しております。We will charge 10% of service fee on Dinner.
表示価格は消費税が含まれております。Tax is Included on our menu.

国産フルーツジュース

アイスティー

中国茶 <ポットサービス>

ーNON-ALCOHOL DRINKSー

MOCKTAILS, NON-ALC BEER & WINE ノンアルコールドリンク

980Kirin Zero-Ichiキリンゼロイチ

980Kabosu Squash 大分産かぼすと岩塩のスカッシュ

＃アルコールゼロ

＃かぼす＃ゆず ＃甘さ控えめスカッシュ



Asahi Super Dry <Draft>  アサヒ スーパードライ 生

BEER!! ビール

Heineken<Draft>  ハイネケン 生

790

790

♥Seasonal Craft  Beer “Koushu-Bikou”<Bottle> 季節のクラフトビール “甲州微行”ボトル 1,280

COCKTAILS カクテル

♥Joe’s Signature!! Fresh Shine Muscat High Ball
季節のスペシャルカクテル フレッシュシャインマスカットのハイボール

1,400

Quattro Berry Sangria<Red Wine, Ginger Ale, Fruit and More!!>
クアトロベリーサングリア /赤ワイン ジンジャエール フルーツ各種

930
Joe's White Sangria<White Wine, Ginger Ale, Fruit and More!!>
ジョーズホワイトサングリア/白ワイン ジンジャエール フルーツ各種

930

930
The World of Suzie Wong<Rose Wine,  Fruit and Secret Spice!!>
スージーウォンの世界/ロゼワイン フルーツ 秘密のスパイス

CRAFT 45ml  with Soda/Tonic/Rockクラフトスピリッツ 飲み方をお選びください

Koval Gin<Chicago/USA>  コーヴァル ジン シカゴ USA

Okuhida Vodka<Gifu/Japan>  奥飛騨ウォッカ 岐阜 日本

♥London No.1 Blue Gin<London/England>  
ロンドンナンバーワンブルージン ロンドン イングランド

Wa-Bi-Gin<Kagoshima/Japan>  和美人 鹿児島 日本

1,000

1,100

1,100

1,100

Glen Dronach 12years ＜Scotch＞グレンドロナック スコッチ

Matsui ”Sakura Cask”<Hyogo/Japan>  松井ウィスキー サクラカスク 鳥取 日本

Ichiro’s Malt White Label<Chichibu/Japan>  イチローズモルト ホワイトラベル 秩父 日本

1,350

1,250

1,450

Basil Hayden’s８years<Bourbon>  ベイシルヘイデン8年 バーボン 1,450

WHISKEY 45mlwith Soda/Rock/Straightウィスキー 飲み方をお選びください

♥Veuve Pelletier Brut <Champagne>  ヴーヴ・ペレティエ シャンパーニュ
＃ヴーヴクリコプロデュース ＃柔らかな泡 ＃小籠包と

BUBLLY♥ 泡

Le Jours Brut <Bourgogne>  レジュール ヴァンムスー ブリュット ブルゴーニュ
＃花 ＃フレッシュ

EXOTIC SWEET WHITE少し甘い白

♥Pacific Rim Gewürztraminer<Washington> 
パシフィックリム ゲヴュルツトラミネール ヤキマヴァレー ワシントン
＃ライチとハチミツ ＃辛い料理と

SEXY ROSE ロゼ

Tsuno Wine Campbell Early<Miyazaki>  都農ワイン キャンベルアーリー ロゼ 宮崎
＃イチゴキャンディー ＃辛口 ＃フレッシュ

♥Wolffer Estate Rose<New York>  ウォルファーエステート ロゼ ニューヨーク
＃ドライ ＃クリスピー ＃エビチリと

1,680

980

1,280

1,000

1,650

Vina Esmeralda<Catalonia/Spain>  ヴィーニャ エスメラルダ カタルーニャ スペイン
＃マスカット ＃華やか ＃ほのかに甘味

1,100

WINE BY THE GLASS 120ml

WHITE 白

Palmer Vineyards Chardonnay<New York/USA>  パルマーヴィンヤーズ シャルドネ ニューヨーク
＃ニュートラル ＃すっきり ＃ステンレス ＃真鯛と

Kisvin Winery  Koushu<Yamanashi/Japan>  キスヴィンワイナリー 甲州 山梨
＃林檎 ＃日本酒 ＃優しい辛口

1,380

1,200

“J” Russian River Valley Chardonnay<Russian River Valley/Sonoma/California>  
ジェイ ロシアンリヴァーヴァレーシャルドネ ロシアンリヴァーヴァレー ソノマ カリフォルニア
＃樽香 ＃綺麗な酸 ＃抜群のバランス

1,800

RED 赤

Smoking Loon Cabernet Sauvignon <California> スモーキングルーン カリフォルニア
＃ジューシー ＃ミディアムボディ ＃甘辛い料理と

Tendu Blend [Barbera, Aglianico, Montepulciano d’Abruzzo]<California>  
テンデュ ブレンド（バルベーラ、アリアニコ、モンテプルチアーノダブルッツオ）カリフォルニア
＃イタリア品種 ＃軽やか ＃大人のぶどうジュース

Bench Pinot Noir<Sonoma/California>  ベンチ ピノノワール ソノマ カリフォルニア
＃綺麗な酸 ＃木イチゴ ＃黒酢の酢豚と

1,200

1,000

1,480

Smith＆Hook Cabernet Sauvignon<Central Coast/California>  
スミスアンドフック カベルネソーヴィニョン セントラルコースト カリフォルニア
＃フルボディ ＃濃厚ブルーベリーのジャム ＃チンジャオロースと

1,800

グラスワイン120ml カラフェはグラス3杯分の量、価格でオーダー頂けます

And You can Order Carafe. Carafe is for 3 glasses<360ml>.

♥Bald Hills Pinot Grigio<Central Otago/New Zealand> 
ボールドヒル ピノグリージョ セントラルオタゴ ニュージーランド
＃シトラス ＃フレッシュ ＃海老、イカ、蟹と

1,580

ディナータイムは別途サービス料10%を頂戴しております。We will charge 10% of service fee on Dinner.
表示価格は消費税が含まれております。Tax is Included on our menu.

ディナータイムは別途サービス料10%を頂戴しております。We will charge 10% of service fee on Dinner.
表示価格は消費税が含まれております。Tax is Included on our menu.

CHINESE RICE WINE 紹興酒

Shoukou kishu 5years <Bottle/640ml> 紹興貴酒5年 ボトル640ml
グラス100ml

5,880

7,680

10,680

Shoukou kishu 8years <Bottle/640ml> 紹興貴酒8年 ボトル640ml
グラス100ml

Shoukou kishu 10years <Bottle/640ml> 紹興貴酒10年 ボトル640ml
グラス100ml

980

1,100

1,780

常温でワイングラスにお注ぎしてご提供しております


