
COURSE

SOHO CLASSIC

旬の味覚入り 本日のおすすめ前菜４種盛り合わせ
Assorted Seasonal Appetizers - 4 Types

JOE’ S 特製蟹肉入り小籠包と豚肉小籠包 ( 各 1個ずつ )
JOE’ S Famous Crab Meat with Pork Soup Dumpling and Pork Soup Dumpling [ 1 Piece Each ]

かぼちゃとフカヒレのスープ 木姜油の香り
Pumpkin and Shark Fin Soup, Fragrant with Litsea Oil

若鶏の油淋揚げ オリジナルみぞれソース
Yurin - Style Crispy Chicken with Signature “Mizore” Grated Daikon Sauce

オレンジ白菜のトロトロ煮 カニ卵白ソース掛け
Slow - Braised Orange Napa Cabbage, Napped with a Delicate Crab and Egg - White Sauce

冬キャベツと豚肉のチャーハン
Fried Rice with Pork and Winter Cabbage

特選デザート 2種盛り合わせ
Assorted Special Desserts - 2 Types

6,300税別
(6,930税込)

TRIBECA JOURNEY

旬の味覚入り 本日のおすすめ前菜４種盛り合わせ
Assorted Seasonal Appetizers - 4 Types

JOE’ S 特製蟹肉入り小籠包と豚肉小籠包 ( 各 1個ずつ )
JOE’ S Famous Crab Meat with Pork Soup Dumpling and Pork Soup Dumpling [ 1 Piece Each ]

四川風 スモークダック
Shichuan - Style Tea - Smoked Duck

フカヒレと鶏肉の煮込み
Braised Shark Fin and Chicken Superior Broth

本日の鮮魚の強火蒸し 柚子胡椒ソース
High - Heat Steamed Today’ s Market Fish with Yuzu - Kosho Citrus - Chili Sauce

蟹肉入りあんかけチャーハン 
Fried Rice Topped with Velvety Crabmeat Sauce

特選デザート 2種盛り合わせ
Assorted Special Desserts - 2 Types

8,900税別
(9,790税込)



UPTOWN LUXURY 

旬の味覚入り 本日のおすすめ前菜 4種盛り合わせ
Assorted Seasonal Appetizers - 4 Types

JOE’ S 特製蟹肉入り小籠包と豚肉小籠包 ( 各 1個ずつ )
JOE’ S Famous Crab Meat with Pork Soup Dumpling and Pork Soup Dumpling [ 1 Piece Each ]

四川風 スモークダック
Shichuan - Style Tea - Smoked Duck 

カニ肉とフカヒレのスープ
Braised Shark Fin and Crab Meat Superior Broth 

本日の鮮魚の強火蒸し 柚子胡椒ソース
High - Heat Steamed Today’ s Market Fish with Yuzu - Kosho Citrus - Chili Sauce 

活けアワビと冬野菜の炒め物
Wok - Tossed Live Abalone with Winter Vegetables

干し貝柱のあんかけチャーハン
Fried Rice with Velvety Dried Scallop Sauce

特選デザート 2 種盛り合わせ
Assorted Special Desserts - 2 Types

12,800税別
(14,080税込)

GRAMERCY ESSENCE

旬の味覚入り 本日のおすすめ前菜４種盛り合わせ
Assorted Seasonal Appetizers - 4 Types

JOE’ S 特製蟹肉入り小籠包と豚肉小籠包 ( 各 1個ずつ )
JOE’ S Famous Crab Meat with Pork Soup Dumpling and Pork Soup Dumpling [ 1 Piece Each ]

自家製窯焼き リンゴ入り北京ダックと四川ダック
From Our Wood - Fired Oven: Peking Duck with Apple and Sichuan Duck

フカヒレの姿煮込み シェフこだわりの濃厚白湯仕立て
Soy - Braised Shark’ s Fin

本日の鮮魚の強火蒸し 柚子胡椒ソース
High - Heat Steamed Today’ s Market Fish with Yuzu - Kosho Citrus - Chili Sauce 

蟹肉入りあんかけチャーハン
Fried Rice Topped with Velvety Crabmeat Sauce

特選デザート 2 種盛り合わせ
Assorted Special Desserts - 2 Types

16,500税別
(18,150税込)

* フカヒレ姿煮は大きなフカヒレをカットしてサイズを揃えたものをご提供させて頂く場合がございます。 / コースは 2名様分からオーダー頂けます。
* We may serve a half-cut-shark fins from a big size. / Course Menu is Two Orders Minimum.



* ディナータイムは別途サービス料 10%を頂戴しております。 / 表示価格は消費税が含まれております。
* We will charge 10% of service fee on Dinner. / Tax is Included on our menu.

ROASTED

自家製釜焼き北京ダック
Roasted Peking Duck

* It comes with Duck Skin, Duck Breast Slice, and Steamed Bun

5,273税別
(5,800税込)

9,545税別
(10,500税込)

17,273税別
(19,000税込)

1/4

1/2

1羽
Whole

A LA CARTE

DIM SUM

JOE’ S 特製蟹肉入り小籠包 (４個 )
JOE’ S Famous Crab Meat with Pork Soup Dumpling [ 4 pieces ] 

豚肉小籠包 (４個 ) 
Pork Soup Dumpling [ 4 pieces ]  

香港式海老蒸し餃子 ( 3個 ) 
Steamed Shrimp Dumpling [ 3 pieces ] 

特製豚肉焼売 ( 3個 )
House Made Pork Shumai [ 3 pieces ] 

ふかひれ入り蒸し餃子 ( 3個 )
Steamed Shark’s Fin Dumpling [ 3 pieces ] 

WOK-FRIED

ぷりぷり大海老のチリソース煮
Stir - Fried Plump Prawn, Szechuan Hot and Sour Sauce

鎮江黒酢の酢豚彩り野菜とともに
Sweet and Sour Pork with Black Vinegar

1,091税別
(1,200税込)

873税別
(960税込)

927税別
(1,020税込)

736税別
(810税込)

982税別
(1,080税込)

2,818税別
(3,100税込)

2,818税別
(3,100税込)


